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Une rustique montagnarde adaptée et fromagère

Performances

531 L

TP : 29,3 g/kg
TB : 35,4 g/kg

Fromageabilité
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Origine & Zone d’élevage

Zone : Auvergne-Rhône-Alpes, 
Occitanie

Origine : Centre de la France

E� ectifs

1 220 chèvres
120 boucs

70 élevages

LA CHÈVRE DU MASSIF CENTRAL
Une rustique montagnarde adaptée et fromagère

Description

Rustique
Polyvalente
Persistance laitière

Moyenne 
Equilibrée
Résistante

Extensif ou semi-extensif

Robe à barettes, noire, chocolat, 
blanc, brun/roussâtre, gris ou rouan
Pas d’exigences de muqueuses


